
CERIMONIA

Immagine a scopo promozionale

ALL INCLUSIVE



SCOPRI IL MENÙ NEL DETTAGLIO
sala riservata inclusa

Aperitivo di benvenuto
In caraffe alcoliche o analcoliche servito al tavolo con sgranocchiamenti misti

Antipasti serviti a centro tavola
Focaccine artigianali

Tagliere di coppa e salame con scaglie di grana e noci 
Quadrotti di torta salata ai formaggi 

Insalatina di cannellini agli aromi di stagione
Salsiccette con cime di rapa saltate in padella 

Bis di primi piatti alla francese con ripasso
Risottino cacio e pepe con spuma di burrata e pomodorino confit

Maccheroncino fresco trafilato al bronzo con pomodorino camone, basilico e ricotta salata

Secondo con contorno
Filetto di manzo all’arancia con salsa chiara al pepe rosa,

patate rosse al rosmarino cotte al forno e verdurine spadellate

Torta di festeggiamento
Torta chantilly – Crostata di crema pasticcera e frutta fresca – Millefoglie di crema pasticcera

Bevande illimitate
Acqua minerale gasata e naturale, Vino bianco e rosso selezione Cascina Gabrina,

Flûte di bollicine, Caffè e Digestivo

Mise en place
Da cerimonia in ceramica, vetro e acciaio | Tovaglia bianca e tovagliolo bianco o colorato

tavolo d’appoggio per bomboniere e confetti

Menù bambini
Antipasti come gli adulti, pasta tricolore a scelta,
cotoletta di pollo alla milanese con patatine fritte,

torta di festeggiamento e bibita

Per allergie e/o intolleranze alimentari, chiedi pure informazioni al nostro staff.



Ulteriori informazioni
Torta di festeggiamento a carico del cliente - meno 3,00€

Con lista ingredienti e scontrino della pasticceria

Il numero definitivo dei partecipanti deve essere comunicato 10 giorni prima dell’evento
e sarà addebitato anche in caso di defezioni

Eventuali allestimenti forniti dal cliente,
dovranno essere portati contestualmente all’arrivo e portati via a fine evento

La zona esterna potrà essere utilizzata solo per momenti di pausa durante il pranzo o la cena, non 
potrà essere utilizzata in modo esclusivo

La sala a voi dedicata sarà in esclusiva nella fascia oraria stabilita:
pranzo: 12:00 / 16:00  |  cena: 18:30 / 22:30

Allo scadere della fascia oraria stabilita si chiede il rilascio della sala

Tariffe
A partire da 20 ospiti a seconda della sala

Adulti: 75,00€
Bambini 4 - 11 anni: 35,00€

Bambini 0 - 3 anni: Non paganti

Esclusioni
Allestimenti floreali

Centro tavola
Stampe menù

Tableau de mariage
Confettata e/o contenitori

02.93435237 - info@cascinagabrina.it


