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Liebe Leser,

diesmal wird die Freundschaft der Protagonist der Ausgabe
sein. Wir haben dieses Thema bis ins kleinste Detail
beleuchtet.

Was bedeutet es fiir uns, , Freunde zu sein“? Wie wird man ein
Freund?

Wie schmeckt Freundschaft?

Gute Lektiire

Dear Readers,

This time, the star of the edition will be Friendship.

This is a topic we have explored in the minutest of details.
What is a friend? How do we make friends?

How does it taste?

Happy Reading

AMBRA PECCT + R&D Manager

The Spatola Journal
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O ‘ ‘ ® Wo fangen wir an?

Wie in allen modernen Mirchen beginnt diese
Geschichte mit einer E-Mail, aber genauer gesagt, wie
alle Geschichten von La Romana dal 1947 beginnt sie
mit einem Gelato.

Als wir in der dritten Staffel von Stranger Things, der
gefeierten Netflix-Fernsehserie, die Gelateria von Scoops
Ahoy sahen, haben wir uns sofort damit identifiziert.
Die Zusammenarbeit mit Netflix, um diese Gelateria ins
Leben zu rufen, war die perfekte Gelegenheit, alle unsere
Lieblingsszenen wiederzuerleben!

Zusammen mit Netflix haben wir 10 italienische
Gelaterie nach GrofRe und Prisenz auf dem
Territorium ausgewahlt und sie in die Welt von
Stranger Things katapultiert.

Wir haben uns kopfiiber in dieses rot-blaue Projekt
gestiirzt und im Handumdrehen Gelato und
Milchshakes auf der Lucca Comics neben dem Netflix-
Pavillon verteilt.

WHERE DO WE EVEN START?

Just like in a modern fairytale, this story begins with an email but, more
specifically, as with all La Romana dal 1947 stories, it begins with gelato.

When we saw the Scoops Ahoy ice cream shop in the third season of
Stranger Things - an acclaimed TV series on Netflix - we immediately
related to it. So it follows that when we brought this Gelateria to life with
the Netflix collaboration, we gained the perfect chance to revisit all our
favorite scenes!

Together with Netflix, we selected 10 Italian gelaterie of a suitable size and
location and catapulted them into the world of Stranger Things.

We threw ourselves wholeheartedly into this red-and-blue project and in
less than no time, found ourselves handing out gelatos and milkshakes at
Lucca Comics alongside the Netflix stand.

The Spatola Journal

,Freunde
liigen nicht”

die Werte iiberzeugt, dieselben
Werte, mit denen wir unser Unternehmen La
Romana dal 1947 aufgebaut haben

"Friends don't lie"

were their values, which are the
same as those on which we have huilt our
company, La Romana dal 1947
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IN THE GELATERIE ALL THE MOOD STRANGER THINGS

There is no journey to the Upside Down that
doesn't start from a portal.

Our job this time was to become the portal. The
tool for you to meet the characters of the series.

Not exactly an easy task, since unlike a
wormhole, nothing could be left to chance,

and our passion for details was even more
meticulous than usual this time. We wanted
everything to be fantastic: from the shoot to the
cups, from the colours of the back counter to
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your photos with the limited-edition milkshake
in hand.

During the month of November, we coloured
everything possible in light blue, red and blue -
except for the gelato of course! The gelato, sure
enough, is inspired by the America of 1980s TV
series, amid Popcorn and Cheesecake.

The challenge was thrilling, but we are a well-
trained team and we are very pleased with the
end results.
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HOW THE ‘80S SOUND
The 1980s are remembered for their music.

The most iconic bands and singers made their
way into everyone’s hearts with choruses that
got stuck in your head, the most unforgettable
intros ever, and irresistible rhythms even for the
shyest of dancers.

We made sure we didn’t miss the opportunity to
prepare a play list that we played non-stop as
we worked. Anyone keen for a revival can find it
opposite here!

The Spatola Journal
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EURE PERFEKTE (SOMBINATION
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)

SUGGEST YOUR PERFECT
COMBINATION BY WRITING TO

thespatolajournal@romanagroup.com
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Fiir die Zubereitung des Cheesecakes beginnt man
mit dem Boden: Butter in einem Topf schmelzen und
ein wenig abkithlen lassen. Die Kekse in einen Mixer
geben und fein mahlen, dabei geschmolzene Butter
hinzugeben. Ihr miisst eine Mischung mit einer
dhnlichen Konsistenz wie nassen Sand erhalten.

Eine Scharnierform mit einem Durchmesser von
24 cm einfetten und mit Backpapier auslegen,
wobei sowohl der Boden als auch die Kanten
bedeckt sein miissen. Die Keksmischung in die
Form geben und gut zusammendriicken, am
besten geht das mit dem Boden eines Glases.

Den Boden im Kiihlschrank fiir etwa dreiflig
Minuten abkiihlen lassen und in der Zwischenzeit
in einer Schiissel frischen Streichkise, Sahne,
Eier, Zucker und Vanille mit einem elektrischen
Rithrgerat verrrithren.

Die so erhaltene Creme auf den Keksboden geben
und sorgfiltig mit einem Spatel ebenmiflig
verteilen und glatt streichen, dann im Ofen bei
einer Temperatur von 180 Grad fiir etwa eine
Stunde backen.

Wihrend ihr wartet, dass der Kuchen kalt wird,
zieht euch eine Jacke an, um zur nichsten

La Romana zu gelangen, und kauft ein Glas
Streichcreme. Nur so kénnt ihr euren Cheesecake
personalisieren und zum Beispiel mehrere
Geschmacksrichtungen kombinieren. Von
Pistacchio al Caramello salato bis zu Lampone
findet jeder seinen Lieblingsgeschmack.

The Spatola Journal

" Method:

better
together

To make the cheesecake, start
from the base: melt the butterin a
saucepan and let it cool. Pour the
biscuits into a blender and blend
them to a fine consistency while
adding the melted butter.

The mix should have a consistency
similar to wet sand.

Grease and line a 24-cm springform
pan, covering hoth the base and the
edges. Transfer the biscuit mixture
into the mould and press well to
compact it, using the bottom of a
glass to help.

Cool the base in the fridge for thirty
minutes or so and in the meantime,
put the cream cheese, cream, eggs,
sugar and vanilla in a bowl, mixing
everything with an electric mixer.

Pour the resulting cream over the
biscuit base, making sure to level it
with a spatula, then bake in the oven
at 180 degrees for about an hour.

While waiting for it to cool down,

get dressed and head to your
nearest La Romana and buy a jar of
spreadable cream to personalise
your cheesecake, even comhining
different flavours. From Pistacchio to
Caramello salato, everyone will find
their favourite flavour.

11
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Die grof3te Neuheit in diesem Jahr ist zweifellos die
Partnerschaft mit Netflix, dem beliebtesten Streaming-
Unterhaltungsdienst der Welt. Bei dieser Gelegenheit
haben sich seit dem 1. November zehn Filialen von La
Romana dal 1947 wie fiir Stranger Things verkleidet und
das Lokal in Scoops Ahoy, eine Gelateria aus den 8oer
Jahren, in der Steve und Robin arbeiten, verwandelt, um
an die fantastischen Abenteuer von EIf, Dustin, Mike und
den anderen zu erinnern. Die erste Verkaufsstelle, die fiir
diese Zusammenarbeit ausgewahlt wurde, ist Mailand, in
der La Romana "in die Schattenwelt" oder "upside down"
gegangen ist und an die alternative Dimension, in der
parallel zur menschlichen Welt die Demogorgonen leben,
erinnert.

Die grofen Fenster der Gelateria wurden mit Aufklebern
und Personalisierungen in leuchtenden Ténen von
Wasserblau bis Leuchtrot dekoriert, die Sortenschilder
wurden personalisiert und neue Sorten (in Gelato- und
Milchshake-Version) wurden kreiert: The Hawkins Special:
Salted Caramel Pop Corn Topped Gelato und The Strawberry
Rift: Cheesecake-Gelato with Strawberry Sauce. Beide Sorten
stammen aus einer sorgfiltigen Analyse der typischen
Rezepte der amerikanischen Atmosphare.
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This year's biggest novelty is undoubtedly the
partnership with Netflix, the most popular
streaming service in the world.

For this occasion, since 1November, ten La
Romana dal 1947 stores have dressed up like
Stranger Things, transforming the venue into
Scoops Ahoy, the 1980s gelateria where Steve
and Robin worked, recalling the fantastic
adventures of Eleven, Dustin, Mike and the
others. The first store selected for this
collaboration was Milan, where La Romana was
turned literally “upside down” recalling the
alternative dimension, parallel to the human
world, where the Demogorgons live.

The gelateria's large windows were decorated
with stickers and personalised with bright
colours from agua blue to bright red, the
flavour markers were customised and new
flavours were even created (in a gelato and
milkshake version): The Hawkins Special;
Salted Caramel Pop Corn Topped Gelato and
The Strawberry Rift: Cheesecake gelato
with strawberry sauce. Both flavours are
the product of a meticulous study of typical
American-style recipes.
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Porta Genova, Arco di Porta
Ticinese, die Navigli, die Siulen
von San Lorenzo. Wir befinden
uns in einem Zentrum des
Nachtlebens.

Die Gegend beherbergt Antiquititenmarkte, auf denen
ihr eine ganz neue Seite von Mailand entdecken konnt.
Von morgens bis abends findet entlang der Alzaia del
Naviglio Grande die traditionelle Messe von Sinigaglia
statt. Dariiber hinaus findet am letzten Sonntag des
Monats im Naviglio Grande der Antiquititenmarkt
statt. Fiir diejenigen, welche die Natur und die

Kunst des Gartenbaus lieben, empfehlen wir die
Veranstaltung Blumen und Aromen auf dem Naviglio
Grande.

The area is home to a number of antique markets where you can
discover a different side to Milan.

From morning to night, the traditional Fiera di Sinigaglia is held along the
Alzaia (promenade] of the Naviglio Grande.

And, on the last Sunday of the month, the Naviglio Grande hosts the
Mercatone dell'Antiquariato (Antiques Market).

For those, on the other hand, who love nature and gardening, we
recommend the Fiori e Sapori (Flowers and Flavours) event on the
Naviglio Grande.

The Spatola Journal

Porta Genova, Arch of Porta Ticinese, the
Navigli, Colonne di San Lorenzo. We are in the
heart of Milan's nightlife.

In den letzten Jahren sind die Navigli auch zu einem
Treffpunkt fiir Studenten, Designer und Kiinstler
geworden, die sich abends wihrend der Happy

Hour treffen. Sowohl entlang des Naviglio Pavese

als auch entlang des Naviglio Grande gibt es Bars,
Brauereien und Restaurants, in denen man den

Abend in Gesellschaft verbringen kann. Um etwas
Ungewohnliches auszuprobieren, gibt es schwimmende
Lokale, um einen Cocktail auf dem Wasser zu geniefsen.

Und warum nicht den Abend mit einem leckeren
Gelato in der Via Col Di Lana 2 ausklingen lassen?

In recent years, the Navigli have also become a meeting point for out-of-
town students, designers and creative people during happy hour in the
evenings.

There are plenty of bars, beer gardens and restaurants where you can
relax in good company along both the Naviglio Pavese and the Naviglio
Grande.

For those keen to try something unusual, there are also floating bars to
enjoy a cocktail on the water.

And why not end the evening with a delicious gelato in Via Col Di Lana 27?
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Martina gehort zur so genannten , Digital Native*
-Generation, die seit ihrer Jugend mit den
Technologien und sozialen Medien vertraut ist.

Als sie sich fiir die Richtung ihrer beruflichen
Laufbahn entscheiden musste, nutzte sie dieses
angeborene Talent und verband ihre Leidenschaften
mit dem Studium der Kommunikationsbranche.

Im Team von La Romana dal 1947 kiimmert sich
Martina seit mehr als einem Jahr mit grof3er Kreativitat
und Begeisterung um alle sozialen Netzwerke der
Gelaterien der Gruppe. ,Und dabei bin ich fiir etwas
ganz anderes eingestellt worden!, erinnert sie

sich. ,Ich musste mich um die Kundenbetreuung
kitmmern, also reagierte ich auf alle Bewertungen, die
unsere Kunden uns iiber die verschiedenen sozialen
Kanale schickten. Dann haben sich langsam viele
Moglichkeiten vor mir aufgetan, auf die ich immer nur
auf eine Weise geantwortet habe: Ja!*

Und in der Tat, wenn man sie heute sieht, hat sie
es weit geschaftt: Sie legt die Inhalte fest, die auf
den sozialen Seiten von La Romana verdffentlicht
werden, wihlt Bilder, Kopien aus und organisiert
Veranstaltungen, um das breite Publikum
einzubeziehen. Das letzte Projekt? Ihre Challenge!

Martina is part of the so-called “digital native” generation, accustomed to
using technology and social media from an early age.

In deciding what direction she wanted her career to take, she chose to
exploit this innate capacity and combined her passions with studies in the
communications industry.

Martina, who has been part of the La Romana dal 1947 team for a year,
looks after all the social media profiles of the group’s gelaterie, and does
so with great creativity and enthusiasm. “To think that | was employed

to do something else entirely!”, Martina recalls. “l was supposed to be in
Customer Care, so | answered all the reviews we received from customers
through our various social media channels. Then, slowly slowly, a world of
opportunity opened up to which | only ever answered in one way: Yes!”

And, sure enough, looking at her today, she's come a long way. She decides
which contents are published on La Romana’s social media profiles, selects
the images, copy and organises events to involve the general public. Her
latest project? Her challenges!

18
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Was bedeutet es, mit
den sozialen Medien
von Romana zu
arbeiten? Jj

What does it
mean to work
with Romana’s
social media
platforms?

The Spatola Journal

EUR oPEOPLE

MARTINA
SOCIAL MEDIA
MANAGER
LA ROMANA GROUP
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,Seit einem Jahr arbeiten wir an diesem neuen
sozialen Netzwerk, Tik Tok, und ich fithlte mich
sofort involviert: Die Frische der Kommunikation,
die Moglichkeit, mit einem jingeren Publikum

zu interagieren, und die Kreativitit der Inhalte
tiberzeugten mich, La Romana auf dem Kanal zu
landen.

Die Wahl bringt uns grofde Zufriedenheit angesichts
der Anzahl der Follower, die weiter steigt.*

Die grofite Herausforderung fiir Martina war

die Zusammenarbeit, die La Romana mit Netflix
unterzeichnete und die sie ebenfalls in eine andere
Dimension katapultierte.

,Ich habe so viel gelernt und zwar von den Besten.

Wir hatten die Gelegenheit, uns in vielen neuen
herausfordernden Aktivititen auszuprobieren.

Ich habe das Publikum tiber die berithmten Challenges
von Tik Tok einbezogen: Die Herausforderung bestand
darin, ein Gelato auf der "anderen Seite" zu essen

und das Video auf dem Kanal zu veroftentlichen.
Derjenige, der die meisten Aufrufe erhielt, gewann
eine Karte im Wert von 200 €, die im offiziellen Store
von Netflix Italia ausgegeben werden konnte.

Was ist fiir die Zukunft geplant? ,Viele neue
Herausforderungen und viele Inhalte, die wir mit
unseren Kunden teilen konnen.“

“We've been working on this new social media platform, Tik Tok, for about
ayear, and | immediately felt connected with it. The freshness of the
communication, the possibility to interact with a younger audience and

the creativity of the contents convinced me to include La Romana in this
channel.

And it's a decision that is bringing us much satisfaction with a continuously
rising number of followers.”

Martina’s greatest challenge was La Romana’s collaboration with Netflix,
which turned her somewhat upside down.

“I learnt so much and | did so from the best. We had the opportunity to
really put ourselves to the test with lots of new challenging activities.
linvolved the public by launching the famous Tik Tok challenges, which

in our case was to eat a gelato upside down and post the video on the
platform. The video with the most views won a gift voucher worth €200 to
spend in the official Netflix Italia stores.”

What's cooking for the future? “Lots of new challenges and heaps of
content to share with our customers.”

The Spatola Journal

Immer bereit, aufeinander zu zihlen
und sich gegenseitig zu helfen, finden
die Protagonisten von Stranger Things
ihre Kraft in der Gruppe.

,Ein bisschen wie in unserem
Marketingbiiro, wir sind zu 8 und
stehen uns sehr nahe, wir unterstiitzen
uns gegenseitig. Meine rechte Hand ist
Enea, der sich um die Erstellung der
Videoinhalte kitmmert. Wir arbeiten
taglich zusammen und die stindigen
Auseinandersetzungen haben uns
niher zusammengebracht. Er ist eine
sehr kreative Person und hat einen
auflergewohnlichen Geschmack bei
der Erstellung von Videos, was mich
konstant fiir die Inhalte inspiriert, die
ich in den sozialen Medien posten kann.

In unserer Zusammenarbeit kommt
es auch tdglich zu Streitereien,

aber das sind Kleinigkeiten, wir
haben mittlerweile gelernt, sie zu
kompensieren!

They know they can always rely on each other
and are always willing to help each other out:
the protagonists of Stranger Things draw their
strength in being a team.

“It's a hit like our Marketing Department.
There are eight of us and we're all very close,
we support each other. Enea is my right-hand
man and is responsible for creating video
content. We work together every day and

this continuous exchange has brought us
closer. He is extremely creative and has an
extraordinary knack for creating videos, which
are a continuous source of inspiration for the
contents | post on social media.

The fact that we work so closely together
means we also have our share of squabbles,
but about silly matters, we've learnt to
complement each other!
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Von Miriam - Turin
Cara Pina,

Ich brauche einen Rat: Ich habe einen
Eisverkdufer gesehen, den ich gerne besser
kennenlernen wiirde.

Ich bin erstvor kurzem in diese Stadt
gezogen und habe nicht viel Freunde
gefunden, aber diesen Jungen fand ich

von Anfang an sympathisch. Ich gebe

zu, ich besuche die Gelateria jeden
Samstagmorgen und er lachelt immer und
strahlt gute Laune aus. Tipps?

Cara Giulia,

mache dir keine Sorgen, wir haben
das alle einmal durchgemacht: Es gibt
diese Menschen, die uns einnehmen,
obwohl wir sie gar nicht kennen!
Besonders als Erwachsene stellen wir
uns sehr ungeschickt dabei an, die
banalste aller Fragen zu stellen.

Zu deinem Vorteil hast du jedoch die
Routine auf deiner Seite. Keine Angst,
wir bemerken immer wiederkehrende
Kunden. Oft und gerne werden Sie uns
lieb.

Oh, unterschitze uns nicht, in den
meisten Fillen sind wir auch sehr
neugierig! Also trau dich und erzihle
ihm etwas tiber deinen Samstagsritus!

Oder, wenn du Angst hast,
aufdringlich zu wirken, schau, ob er
als Mitarbeiter des Monats auftaucht
und mache einen Witz dariiber, das
wird ihm aufjeden Fall gefallen.

Lass es uns wissen, wie es gelaufen ist,
Pina
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From Miriam - Turin
Cara Pina,

| need some advice: | met a gelato maker that I
like to get to know better.

I moved to this city recently and haven't made
many friends yet, but | immediately took a liking
to this young man. | admit, | keep going to the
same gelateria every Saturday morning and
there he is, every time, smiling and happy. Tips?

Cara Giulia,

Don’t worry, we've all been there. There are
people who, even if we don't know them
personally, manage to win our hearts! Especially
as adults, we are too embarrassed to ask the
most trivial of questions.

But in this case, routine is on your side. Rest
assured, we always notice regular customers.
Often we even get attached to them.

And don't underestimate us, most of the time
we're even curious ourselves! So let yourself go
and tell him about your Saturday ritual!

Or, if you're afraid of being too invasive, have a
look to see if he's worker of the month and make
ajoke, he'll definitely feel comfortahle with that.

Let us know how it goes,
Pina

The Spatola Journal
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WARUM ,,CARA PINA“?

Es ist ein italienisches
Wortspiel um das
Wort: ,Carapina“.
Dies ist tatsichlich
der Name des
zylindrischen
Element, welches

das Gelato in

der Vertiefung
enthilt; es ist ein
uniibersetzbares Wort
invielen Sprachen.

Auf diese Weise
getrennt, entspricht
,Cara“dem englischen
dear und ,, Pina“ist

ein in Italien weit
verbreiteter Name.
Eswar zu schin,

um es nicht zu benutzen!

WHY "CARA PINA"?

[t's an Italian play on
words around the word:
“Carapina”. This is, in
fact, the name of the
cylindrical element used
to store gelato inside
the pozzetto; it is a word
that in many languages,
cannot be translated.

Broken down like so, “Cara”
means “Dear” in English,
and “Pina” is a very
common name in ltaly.

It was too good

not to use!

Wenn du auch eine Geschichte
fiir Pina hast, erzihle sie in
einer E-Mail an
carapina@romanagroup.com

If you have a story for Pina, let us
know by sending an email to

carapina@romanagroup.com
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A HOROSCOPE
made of gelato

G/CEHLT DEIN ¢f TERNZEICHEN?
Hier kannst du es finden!

CAN'T SEE YOUR STAR SIGN?
You can find it here!

id

~ ¢/ TEINBOCK
CAPRICORN

ARBEIT: Vielleicht realisiert ihr nur eines
von zehn Projekten, aber zumindest
habt ihr alle Crumbles-Becher der
limitierten Auflage gesammelt. « LIEBE:
Gibt es keine Einigung tiber auch

nur irgendetwas? Gonnt euch etwas
gemeinsame Zeit und teilt euch eine
Brioche mit Gelato.- WOHLBEFINDEN:
Der schwierigste Weg ist der, der immer
weiter weg fithrt, aber beginnt aufjeden
Fall die Didt erst nichsten Montag.

Work: you might only complete one of the ten
projects you're currently working on, but at
least you will have collected all the limited-
edition Crumbles cups. - Love: in disagreement
about something? Gift yourselves some time
together and share a brioche with gelato.

- Health: the most challenging road is the one
that takes you furthest, but regardless, start
your diet next Monday.

/

TASSERMANN
AQUARIUS

ARBEIT: Die Kollegen verstehen und teilen
eure Ziele; die Vorgesetzten, nicht, sie
bevorzugen die Eissorten mit Friichten.

« LIEBE: Die lieben Freunden und
Verwandten schenken dem Paar ihre
volle Unterstiitzung und eine Treuekarte
Romana mit unbegrenztem Guthaben.

« WOHLBEFINDEN: Zweifel hiufen sich
und ihr wisst nicht, wie man sie vertreibt:
lieber ein Frappe Gourmet oder eine
Cremolata?

Work: your colleagues understand and share
your goals; your managers simply don't, they
prefer fruit-based flavours. - Love: your loved
ones offer you and your partner all their support,
as well as a Romana fidelity card with unlimited
credit. - Health: doubts are piling up and you
can't seem to dispel them: Frappé Gourmet or
Cremolata?

The Spatola Journal

ISCHE
PISCES

ARBEIT: [hr konnt nicht vorhersagen, wie

ein bestimmtes Unternehmen enden wird,
und trotzdem werdet ihr euch ihm, so gut

ihr konnt, widmen. Ihr habt versucht, eine
Waffel zu Hause selbst zu machen, aber er ist
einfach zerbroselt. LIEBE: Unter den vielen
Alternativen geht es darum, die beste zu finden,
es ist schwierig, zwischen 24 Sorten zu wihlen.
« WoHLBEFINDEN: Weckt zirtliche Gefiihle,
kuschelt euch in die Decke ein und trinkt einen
duftenden Tee in kleinen Schlucken.

Work: you don't know how a certain endeavour
will go, but you give it your all. You wanted to try
acone at home but it collapsed disastrously.-
Love: you have lots of options, it is simply
amatter of picking the right one, it's hard
choosing from 24 flavours.- Health: show off
your tender side, stay under the covers and sip
on a deliciously fragrant Infusion.

UIDER

ARIES

ARBEIT: Lost mit einer pl6tzlichen Erleuchtung
eine lingst tiberfillige Situation, indem

ihr euren Kollegen eine Box Bacio di Dama
mitbringen.. LIEBE: Thr seid mit anderen
Aufgaben beschiftigt, aber der Partner versteht
das und fithrt euch zur nichsten La Romana.

+ WOHLBEFINDEN: Es ist notwendig, die
Zogerlichkeit aufzugeben und Mafinahmen

zu ergreifen, es ist Zeit, die Torte in den
Kithlschrank zu stellen, damit sie fiir das
Abendessen bereit ist.

Work: with a stroke of genius, you solve a
problem that's been weighing you down for some
time by bringing your colleagues a tub of Bacio di
Dama (Lady’s Kiss). - Love: you are absorbed in
other matters, but your partner understands and
guides you towards the nearest La Romana.

- Health: you need to hreak the deadlock and
take action, it's time to put the cake in the
fridge, it's dinner time.
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Fiir mehr Informationen empfehlen wir, unsere Website zu
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