©fimar

FOOD PROCESSING EQUIPMENT

FRIGGITRICE FY44L
SKU: FY4L2

Potenza (Kw)
Alimentazione

Capacita della
vasca

Capacita dell\'olio

Capacita del
cestello

Temperatura di
lavoro

Dimensioni
macchina (mm)

Peso netto (kg)
Peso lordo (Kg)

Dimensioni imballo
(mm)

Volume imballo
(m3)

DATI TECNICI

2+2

220-240V/1N/50-60Hz

76L+76L

42+421

200 x 140 x 120(h) mm x 2

50+200°C

435 x 375 x 310(h) mm

8.5

10

500 x 435 x 340(h) mm

Friggitrici da 4 L. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio inox - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchi in plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio

termostato per

utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i 180C° in circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.
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https://easylinebyfimar.it/power-kw/22/
https://easylinebyfimar.it/power-supply/220-240v-1n-50-60hz/
https://easylinebyfimar.it/container-capacity/76-l-76-l/
https://easylinebyfimar.it/oil-capacity/42-42-l/
https://easylinebyfimar.it/capacity-of-baking-basket/200-x-140-x-120h-mm-x-2/
https://easylinebyfimar.it/working-temperature/50%c3%b7200c/
https://easylinebyfimar.it/machine-dimensions-mm/435-x-375-x-310h-mm/
https://easylinebyfimar.it/net-weight-kg/8-5/
https://easylinebyfimar.it/gross-weight-kg/10/
https://easylinebyfimar.it/packaging-dimensions-mm/500-x-435-x-340h-mm/
https://easylinebyfimar.it/packaging-volume-m3/0-073/
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