
Menù San Valentino
" S i  c u c i n a  s e m p r e  c o l  c u o r e ,  p e n s a n d o  a  q u a l c u n o ,  

a l t r i m e n t i  s t a i  s o l o  p r e p a r a n d o  d a  m a n g i a r e . "

Salmone marinato allo zucchero grezzo di canna e sale Maldon,
finta maionese alla barbabietola e crumble al rosmarino

Acqua minerale naturale e frizzante & Caffè
 

Euro 90,00 a coppia
Vini e amari esclusi

  "Fedi" di farina di grano duro, con vongole, calamari, 
pomodoro secco, emulsione di spinaci e bottarga di tonno

Sorbetto ai frutti rossi su cestello ghiacciato all'arancia

Tortino caldo al cioccolato extra fondente, 
cuore caldo alla fragola, scaglie di cioccolato bianco e lime

Aperitivo degli innamorati 
con bollicine selezione della nostra cantina e stuzzichini
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