
Alici del mar Cantabrico e Sale Maldon su crostone al burro "aromatizzato 

ai fiocchi di sale" e bocconcino di burrata fresca (allerg. 1,2,4,7,14)

Noci di cappesante* alla plancia, fagotto croccante di pasta brick* e spinaci,

crema di pomodorini gialli (allerg. 1,2,4,9,14)

Cappuccino di piselli* con baccalà, Montasio stravecchio, tè nero e 

biscottino salato (allerg. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,14)

Carpaccio di spada* e di tonno pinne gialle* con coulis di lamponi, gelato 

al basilico* e pane nero al carbone vegetale (allerg. 1,2,4,7,8,14)

Magatello di manzo 52 gradi, su panzanella, con foglie di cappero e olio

d’oliva aromatizzato alla menta (allerg. 1,9,12)

Caprese in carrozza, cappuccio viola e maionese al basilico (allerg. 1,3,5,6,7,9)

 

Spaghetti alla chitarra con ragù di rana pescatrice*, prosciutto di San

Daniele e crema di patate (allerg. 1,2,4,9,14)

Cous cous sfizioso con vongole, gamberi* e chips di verdure croccanti

(allerg.1,2,4,9,14)

Calamarata di Gragnano con scampi*, calamari* e carciofi (allerg.1,2,4,9,14)

Sagne ‘ncannullate con polpettine “a lu sugu” e grattugiata di Ricotta

"Scanta" (allerg. 1,3,5,7,9,)

Lune piene di pasta fresca di Formadi Frant e pepe, riduzione al Vermouth

Santon e crumble di polenta (allerg. 1,3,7,12)

Risotto Carnaroli al pesto di rucola e mandorle tostate, olive bruciate e

pomodoro candito (allerg. 5,6,8)

Riso Venere con friggitelli, Burrata barese affumicata, paprika dolce e polvere

di tarallino (allerg. 1,7,11)

€ 12,00

 

€ 13,00

 

€ 13,50

€ 9,50

 

€ 11,00

 

€ 12,00

 

€ 12,00

MENÙ
€ 15,00

 

€ 12,50

 

€ 10,00

 

€ 11,00

 

€ 11,00

 

€ 9,00

ANTIPASTI

PRIMI

= Nostro classico salentino

Coperto € 2,00 a persona
*= il prodotto potrebbe essere surgelato

= Prodotti friulani tipici
= prodotto fresco ed abbattuto da noi

Chiedi la lista degli allergeni al tuo cameriere



MENÙ
Polpo rosolato*  con crema di melanzane affumicate, pomodoro e patate

croccanti all’aglio e timo (allerg. 2,4,9,14)

Tataki di tonno* con maionese al pistacchio, carciofi saltati e pan di

spezie alle due farine (allerg.1,2 4,5,6,14)

Coda di rospo alla Gallipolina* (in panure di pane e spezie) con pomodorino

Pachino, origano e verdure calde salentine (allerg. 1,2,4,5,6,8,14)

Tagliata di manzo rucola e grana (allerg. 3,7) 

Filetto di manzo alle ciliegie (allerg. 7,10)

Costine di maiale cotto alla birra rossa di Naon e servito in salsa BBQ con

patate cristallo (allerg. 5,6,9,10,12)

SECONDI

Insalata mista/Verde/Pomodori/Carote alla julienne/Fagioli e cipolla

Tris di verdure bollite

Patate arrosto

Verdure grigliate

Mix di verdure salentine

CONTORNI

Tortino al cioccolato con cuore morbido al cioccolato* fondente e gelato

al lampone* (allerg.1,3,6,7,8)

Tortino al cioccolato con cuore morbido al pistacchio*, gelato al

pistacchio* e pistacchio tritato (allerg.1,3,6,7,8)

Key lime cheesecake (allerg.1,3,7,8)

Pasticciotto alla Salentina (allerg.1,3,7,8)

Trilogy di sorbetti* 

Semifreddo allo yogurt e frutti rossi mossi e scossi* (allerg.1,3,7,8)

*= il prodotto potrebbe essere surgelato
= prodotto fresco ed abbattuto da noi

€ 13,50

 

€ 16,00

 

€ 13,50

 

€ 17,00

€ 20,00

€ 12,50

DESSERT
€ 6,50

 

€ 6,50

 

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 3,50

€ 4,50

€ 3,50

€ 5,00

€ 6,50

= Nostro classico salentino

Coperto € 2,00 a persona

Chiedi la lista degli allergeni al tuo cameriere

= Prodotti friulani tipici


