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ENTREE
ALTEMASI BRUT 2019

MAZZANCOLLA, SALICORNIA, VERDELLO E GIRASOLE
ALTEMASI BRUT 2019

CARCIOFO, GRAN CRU DI GROTTA, CAPPERI D'ORSINO, ALLORO ED ERBE SPONTANEE
SABBIA GIALLA 2020 - SAN BIAGIO VECCHIO

AGNOLOTTI DI CANOCCHIA, BUFALA, LIMONE NERO E FAVE
GEWURZTRAMINER 2021 - IN DER EBEN

IL/ FENICOTTERO ROSA

gousrc 4

AGNELLO, LATTICELLO, ASPARAGI E TE NERO
BOURGOGNE ROUGE 2021 - TUPINIER BAUTISTA

YOGURT, FRAGOLINE DI BOSCO E ROSE

LATTERUOLO, CACAO E CILIEGIE
COTEAUX DU LAYON ROCHEFORT 2019 - CHATEAU PIERRE-BISE

€80 VINI ESCLUSI | €120 VINI INCLUSI PICCOLA PASTICCERIA

ENTREE
Prosecco DOC EXRA DRY - VITICOLTORI PONTE

CANOCCHIE AL VAPORE, AGRETTI, SALSA MIELE E RUM E SENAPE
ALTEMASI BRUT 2019

SEPPIOLINE ALLA MARINARA E ASPARAGI

\ P
\ //@% . ANDATAERITORNO 2021 - ANCARANI

RISTORANTE PASSATELLI AL LIMONE, RAGU D’AGNELLO E STRIDOLI DI CAMPO
BOURGOGNE ROUGE 2021 - TUPINIER BAUTISTA

FILETTO DI ROMBO, CARCIOFI, SALSA D'UOVO E PECORINO
SAUVIGNON ‘LAFOA’ 2020 -~ COLTERENZIO

BIANCOMANGIARE AL LATTE DI MANDORLA, SAMBUCO E CIOCCOLATO
€65 VINI ESCLUSI | €95 VINI INCLUSI DOMUS AUREA 2018 - FERRUCCI



