
PACCHETTI DISPONIBILI SOLO PER LA NOTTE DI SAN SILVESTRO

SAN SILVESTRO



PACCHETTI #SAN SILVESTRO

www.villa-abbondanzi.com

PACCHETTO 
CENONE AL GARDEN PAVILLON E NOTTE IN SUPERIOR SUITE

€ 140 a persona (vini esclusi) 
€ 170 a persona (vini inclusi)

PACCHETTO 
CENONE AL GARDEN PAVILLON E SOGGIORNO

Il pacchetto comprende:
- Una notte in Standard Deluxe
- Prima colazione 
- Accesso di 1 ora alla sala fitness
- Massaggio plantare riequilibrante “Magie Essenziali”
- Cenone di capodanno al Garden Pavillon (vini esclusi)

€ 503 a coppia 

Il pacchetto comprende:
- Una notte in Superior Suite all’interno della villa neoclassica
- Prima colazione 
- Accesso di 2 ore alla Garden SPA (sauna, bagno turco, vasca 
   idromassaggio, zona relax)
- Accesso di 1 ora alla piscina sensoriale (con acqua riscaldata, 
   idromassaggio multigetto, musico e cromoterapia)
- Accesso di 1 ora alla sala fitness
- Massaggio plantare riequilibrante “Magie Essenziali”
- Cenone di capodanno al Garden Pavillon (vini esclusi)

€ 711 a coppia 

ANTIPASTI
Brut ‘61’ - Berlucchi in abbinamento

Tartare di Manzo, Arachidi, Zenzero e Daikon
Tartare di Salmone, Caviale Nero di Trota e Puntarelle
Gambero Rosa in Crudità, Cavolo Cappuccio Marinato 

con Lime e Cumino e Bottarga di Tuorlo
Ostriche Papillon

Spiedo di Salsiccia e Datterino
Parmigiano Reggiano a Scaglie

~

Ala di Razza al Vapore, Purea di Patate Dolci all’Arancio  
e Umami di Finocchio
Lugana - Ca’ dei Frati

Ranfa di Polpo Croccante, Spuma di Topinambur,  
Acetosella e Polvere di Limone Bruciato

Chardonnay -  Tormaresca

Cappello del Prete in farcia di Baccalà e Zafferano,
Riduzione di Champagne e Friarielli e Olive Disidratate

Sabbia Vulcanica - Agnanum

Astice, Tuorlo Affumicato e Carciofo
Ronco del Cerò - Venica

~

DESSERTS
Dindarello - Maculan in abbinamento

Crema al Vapore alla Fava di Tonka, Crumble al Cacao Salato  
e Spuma al Fondente

Cannolo di Ricotta, Canditi e Cardamomo
Catalana allo Zabaione e Gocce di Cioccolato

Torta Tenerina con Mousse al Mascarpone al Bergamotto

~

AFTER DINNER A CENTROTAVOLA
Cotechino e Lenticchie
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PACCHETTI #SAN SILVESTRO

PACCHETTO 
CAPODANNO GOURMET

Il pacchetto comprende:
- Una notte in Superior Suite all’interno della villa neoclassica
- Prima colazione 
- Accesso di 2 ore alla Garden SPA (sauna, bagno turco, vasca 
   idromassaggio, zona relax)
- Accesso di 1 ora alla piscina sensoriale (con acqua riscaldata, 
   idromassaggio multigetto, musico e cromoterapia)
- Accesso di 1 ora alla sala fitness
- Massaggio plantare riequilibrante “Magie Essenziali”
- Cenone di capodanno a Il Fenicottero Rosa Gourmet (vini esclusi)

€ 767 a coppia 

I BENVENUTI
Brut ‘61’ - Berlucchi in abbinamento

Perle di Latte, Gambero Rosso e Ribes Nero
Panino al Vapore, Aringa e Cavolo Cappuccio

Spugna d’Alga, Riccio di Mare e Aglio Nero
Cono d’Ostrica, Cannella e Levistico

~

Scampo, Pera, Cavolfiore e Mandarino
Pinot Grigio ‘Putein’ - Colterenzio

Seppia, Topinambur, Aglio Nero e Susina Appassita
Albana ‘Sabbia Gialla’ - San Biagio Vecchio

Cappello del Prete di Latte di Pecora, Tuorlo Affumicato,  
Riccio di Mare e Tartufo

Sauvignon ‘Lafoa’ - Colterenzio

Rombo, Trombette dei Morti, Salvia e Melograno
Trebbiolo - La Stoppa

Latticello, Yogurt e Finocchio

Tortino al Cioccolato, Marroni e Corbezzolo
Moscato Rosa - Haas

~

PICCOLA PASTICCERIA
Cioccolato Biondo e Melograno

Liquirizia e Saba
Torta di Riso

~

Calice di Extra Brut Cuvee Samuel

~

AFTER DINNER
Cotechino e Lenticchie

www.villa-abbondanzi.com

€ 170 a persona (vini esclusi) 
€ 200 a persona (vini inclusi)
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Villa Abbondanzi Resort 
Via Emilia Ponente, 23 - 48018 Faenza (RA) Italy - Ph. +39 0546 622672
info@villa-abbondanzi.com ~ www.villa-abbondanzi.com

I contenuti di questo file sono di proprietà di Villa Abbondanzi Resort ai sensi e per gli effetti di cui agli art. 
2575 e ss. c.c. e della Legge 22 aprile 1941 n. 633 e successive modifiche (in materia di Protezione del diritto 
di autore e di altri diritti connessi al suo esercizio); non potrà pertanto essere copiato, modificato, utilizzato, 
eseguito e tantomeno divulgato, anche solo parzialmente, senza autorizzazione e consenso dell’autore.


