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MENU DEGUSTAZIONE

MENU 1
Antipasti freddi
Antipasti caldi

Caffe
Acqua - Vino della casa
€ 25.00

MENU 2
1 primo pesce
Fritto o grigliata
Caffe
Acqua - Vino della casa
€ 25,00

MENU 3
Antipasti freddi o caldi
Fritto o grighata
Caffé
Acqua - Vino della casa
€ 28,00

MENU 4
Antipasti fredd
Antipasti cald
1 primo pasce

Caffé
Acqua - Vino della casa
& 33.00

MENU 5
Antipasto caldo o freddo
1 primo pesce
Fritto o grigliata
Caffés
Acqua - Vino della casa
€ 33.00

MENU 6
Antipasti freddi
Antipasti caldi
Fritto o grigliata
Caffa - Acqgua - Vino della casa
€ 35.00

MENU 7
2 antipasti fredd
3 antipasti caldi
Bis di pami
Sorbetto
Grigliata mista
Caffé - Acqua - Vino della casa
& 35.00

MENU 8
3 antipasti freddi
4 antipasti caldi
Bis di pami
Sorbetto
Grigliata crostace
Fritto
Caffé - Acgua - Vino della casa
€ 40,00

MENU 9
5 antipasti fredd
6 antipasti caldi
Bis di primi
Sorbetto
Grigliata mista
Fritto
Caffe - Acgua - Vino della casa
€ 4500




ANTIPASTI DI PESCE

Freddi
Crudo sU ardinazicns
* Rezza allagro € 8H00
Alici marinate e 700
* Insalata di mara € BO0
* Paolipo con patate € B.00
« San pietro ala catalana « B.00
* Mazzancalle bollite € 1000
« Antipasto freddo misto d mare e 1200
Caldi
+ Crosting mist di pesce e 10,00
Sardoncini scottadito e« BO0
Canastrini gratinati € T7.00
Cozze alla tarantina e 700
Vongole ceci @ rosmaring e« BO0
* Seppia con pisali € 1000
* Scampi bolliti € 13.00
* Mazzancalle alle vardure € 1400
+ Artipasto caldo misto di mare € 14,00
PRIMI PIATTI DI PESCE
* Risotio alla mannars immme 2 persons A pErnong & 0.50
* Tagliclini alle scoglio e 10.00
* Fappardelle gamberi pasto a pendoini e 10,00
* Gnocchi con scamp € 1000
+ Strozzapredi crostacei & molluschi € 10,00
* Ravioli pasce panna e salmonea € 11.00
* Farzoleth di crostacel con scampi & funghi e 11.00
g Emghetti al grillo yrinimo # persona) apesora € 18,00
SECONDI PIATTI DI PESCE
+ (Grigliata mista dell'adriatico € 156,00
* Grigliata soko crostaces e 18,00
+ Speadini mist e 1400
* Pesci singoli alla gnglia r R
Branana {600 gr) al fomo patate/pomodoravolve e 1600
* Fritto misto con zucching € 1500

* Hnioma 2 Gemille Cleninla cha e pietres, a seconda dalla sagona, possonn assas

preparain con prodoth congalnh o surgals




ANTIPASTI DI CARNE O VERDURE
Bresanls nucola & grana e 800

Prosciutts @ mealkang jsscords stegons) € B00
Misto di affettali & formaggl e 10,00
Souacouarone a niccla € 500
Croating mist € (.00
Caprase € B.O0
PRIMI PIATTI DI CARNE

Raviclacci burmo e salia ¢« B8.00

* Paglia e fieno salsiccia e porcin € A00
Taglistelle alla crudaiala e B00
Chitarra al pesto € 700
Gnocchi speck e rucola « BOQ
Sempre deponibil | sughl &l pomodonn e al ragl

SECONDI PIATTI DI CARNE
Scamarza affumicata con verdure grigliate € 10,00
Filetto al pepe verde (200 gr) e 1500
Tagliata grana & rucola € 1800
Tagliata sale grosso & rosmarning € 18.00
Caotolketta ala milanesa € .00
CONTORNI

* Patate fritta € 350
Viardure gratinate e 450
Vardure gngliate € 400
Insalata mista € 400

FRUTTA E DOLCI

Fragole isoo estho) ¢« 350
(COCOMEND (soio astval € 350
Aranas « 350
Macedonia R
Sorbetto imone e caffé e 250
Tartufo nero o bianco € J.00
Frofitterol e 3580
Fanna cotta € 350
Crema catalana e 400
Crerna di mascarmpone con goccs di cioccolato € 4.50
- aggiunta di panna montata € 050
- affogato al caffa & 100

* S niomma i Gemile Clenteln cha e pietares, a sacordn dally sagiong, possonn assmsg
pEpEEalE con ookt congaat o sumakat




LISTA VINI

1/4 it 1/2 It 11t
Bianchelio e 2,50 e 450 e 8,00
Chardornay frizzante € 2,50 € 4.50 € 8,00
Sangiovese della casa & 2.50 € 4 .50 e 8.00
Caortesa frizzante botgae 10,00
Falanghina patigae 14,00
Greco di tufo borgee 14,00
Faro di avalling batigne 14,00
Prosecco botige € 13,00
Firaot nero vinficato in bianco batign € 15,00
Ribolla gialla botig e 15,00
Traminer aromatico botige e 15.00)
Fimat grigio oot € 15,00
Sangiovese superions totigee 13,00
Chardonnay pomgae 14,00
Hignclettc totige€  15.00
Fasserna s e 15.00

BIBITE E CAFFETTERIA

Acqua it 0.75 € 250
Lattine « 250
Henakan bottiglia e 350
Carona € 400
Franziskarear e 450
Bira piccola t. ©.20 € 250
Birra media it. 0.40 e 450
Eira 1 . € B00
Coca-cola piccola & 250
Coca-cola media 2" 330
Caoca-cola 1 1. e« 600
CaffeOzo/Deacaffainato / con comezione € 1.50/2,00
Aman/grappadimoncello € 250
LinueriziavodkaVisky e 3.50/5.00

Distillati imvecchiat e 3.50/6.00




INSALATE

N® 1: Lattuga, rucola, carote e pomodori € .00
N°2: Lattuga, carcte, pomodon, mozzarela, olive e basilco & 650
N®3:  Lattuga, tonne, fagioli e cipolla e B.ED
N°4: Latluga, grana & speck e B.50
N® B: Lattuga, rucola, cipolla @ alic e .00
MN® 8: Lattuga, carote, pomodon, olive, mozzarela, torno 2 fagicli € 7.00
PANINI
N*1:  Ciabatta crudo, pomodoro, mozzarelia € 4.00
N®2: Ciabatta crudo, squacquerons & ncola e 4.00
N®3: Ciabatta salame piccants g pesorno e 4.00
N®4: Americano cotto & fontina e 3.580
MN" 5 Americano tonno, pomodoro, insalata e maicnese e 4.00
N°6: Mot dog € .00
N°7:  Cheesburger € 4.00
PIADE
N" 1: Sguacquerons & rucola e 460
N°2: Crndo € 5.00
N"3:  Cndo e sqguacquercns € 550
N®4: Crudo, sguacouerone e rucola & 5.50
N® 5 Cnudo e mozzarella e 550
N" & Prosciutto cotto e 500
N°7: Cotto e fonting e 550
N® B: Cotto & squacquernones € 0.00
N®9: Cotto e mozzarela € 500
N" 10: Salama e 500
N® 11: Salama & fontina € 550
N® 12: Bresaola, squacguerons e rnucola € 550
N® 13: Bresaols, rucola e grana e 550
N* 14: Speck sguacousrone & rucola e 5580
N® 15: Tonno, pomodorn, maioness e nsalata e 580
N® 16: Lattuga & alici marinate e G6.00
N® 17: Salsiccia € G.00
N° 18: MNutella € 4.50




.LE PIZZE

Tagliere misto della casa rmnimo 2 persore aporscrm € 10.00
Fornarina stracchino e rucola e 500
Fornarina con prosciutto crudo e B.00
Marinara pomodoro, prezzemcio, aglio € 4.00
Margherita pomodoro, mozzarela € 4.50
Mapoli pomodoro, mozzarela, acciugha, ongano e G.00
Romana pomadars, mazzarella, cappan, acciughe, aigano € B.50
Tonno e cipolla pormodor, mozzarella, tonna, dpolla e  B.00
Funghi pemodorn, mozzarata, funghi € B.50
Salame piccante pomodorn, mozzarala, ssame piocanta e B.00
Carciofini pomodoro, mozzaraka, carckofin € 950
Salsiccia pomodorn, mozzarela, sakiceia e 6.00
Wirstel pomodoro, mozzarella, wirsts! € 5.50
Prosciutto cotto pomadan, mazzarslla, prasciutio cotio e B.00
Prosciutto e funghl pomadons, mazzarella, prosciutio, furghi e B.50
4 Stagion| pomodorn, mazzarella, oive, prosciutio cotto, funghi, carciofini € G.80
Capricciosa pomodoro, mozzarels, prosciato cotto, funghl, olve, peperonl, cardofinl € 8.50
4 Formaggi misto formago ozla casa &€ G.50
Prosciutto crudo pomedorn, mozzarela, prosciutho crudo € 7.00
Prosciutto crudo rucola e grana pomodars, moezsrl, prosciutio cnudo, ncck, gene € 8.50
Speck pomodare, mazzardla, speck e (.00
Estate mazzarella, pendolini, rucola, grana, prosciutto cnado € 8.00
Valtellina mozzamla. resacia, rucola, grana € 8.50
Parmigiana pomodeoro, mozzarela. melanzane, grana &€ (.00
Vegetanana pomaodorg, mazzarella, melanzans, zucchine, funghi, pendoiini, nacola € 8,50
Graten pomodon, mozzarela, gratinati « 5.00
Cabrinzola pomodorn, morzamla, gomanmila, salarmea piccants e H5.00
Mille gusti pomodero, mozzanala, misto cal pzzaink e 9.00
Frutti di mare pomodoro, mozzansda, frtt di mane € 9.00
Walter pomodaro, mozz, souacguenone, gratnat], crudo € 9.00
Tony pomodons, mozzarela, salsiooia, nucola, grana, pendolni & 9.00
Mare e Monti mazzarslla, mdicchio, scamarza, gamber €« 9.00
Caprese bulala, parmeden fresca, basiico e B.00
Montanara pomaodorn, mozzarella, porcini, spack € 9.00
Messicana mozzarella, patate lkesse, salkicoia e fagol € 8H.00
La Golosona fomarina con mutela & macedonia socestvn € 8.00




MANUTENZIONE PROGETTAZIONE E REALIZZAZIONE
GIARDINI E AREE VERDI

W Formazioni prati a rotolo e in semina
W Impianti d'imigazione automaticl
W Trattamenti antiparassitar o
W Potature siepi ed alberi ad alto fusto con piattaforma aerea ¢
W Pulizia canne fumarie, camini, pizzere @
W Pulizia grondaic ¢

PREVENTIVI GRATUITI
Info; 338.4591748 - 334.3215663 - e-mail; amicideiverde-eg@libero. it
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